RESTAURANTE

Glas Moét & Chandon mit Zitrusperlen

Kleine Auswahl an Happchen: Foie gras mit
karamellisiertem Apfel sowie Hummer mit
Tartarsauce und Wasabi-Kaviar

Gebratene Jakobsmuscheln mit Blumenkohlcreme,
Mandelcrumble und Rosé-Cava-Luft

Mini-Cannelloni aus knusprigem Filoteig mit
confierter Ente, Orange und Triiffelbechamel

Kirbisvelouté mit Idiazabal-Kdseschaum und
Schinkencrumble

Steinbutt mit Basilikumemulsion, Selleriepiree
und confierten Tomaten

Aperol-Spritz-Sorbet mit rosa Grapefruit
und Beerenmischung

Geschmorte Rinderbdckchen in Weifiwein
mit Rosmarinhonig und SiBkartoffelpiree

Dreierlei Schokolade

[20€

Beinhaltet Glickstrauben,
Partyartikel und exquisiten Turrén.

Reservierungen
+34 652 701 960
reservas.hpc@surmaster.com



