HPC

RESTAURANT

Silvester Meni

Champagner mit Zitrusperlen

Kleine Auswahl an Canapés:
Ganseleber mit karamellisiertem Apfel und Hummer
mit TartarsoBe und Wasabi-Kaviar

Vorspeisen
Gebratene Jakobsmuscheln mit Blumenkohlcreme,
Mandelcrumble und Rosé-Cava-Schaum

Knusprige Entenconfit-Canelloni mit Orangen-Triiffel-
Béchamel, in Filoteig gehiillt

Kiirrbiscremesuppe mit Idiazabal-Kase-Schaum und
Schinkencrumble

Main Courses
Steinbutt mit Basilikumemulsion und konfierten
Tomaten

Aperol-Spritz-Sorbet mit rosa Grapefruit und roten
Fruchten

Geschmorte Rinderbdackchen in WeiBwein mit

Rosmarinhonig und SiiBkartoffelpiiree

Dessert
Dreierlei Schokolade

20€

Mit Gliickstrauben, Party-Accessoires
und traditionellem spanischem Turrén.

Reservierungen
+34 652 701960
reservas.hpcesurmaster.com



